
Bar 51



TOSTA DE ATÚN 12€

12€

ENTRANTES 
TARTAR DE SALMÓN 16€
Salmón marinado, aguacate, crujiente de arroz y queso crema a las finas hierbas. (1 · 4 · 7)

5 variedades de tomates aliñados con pesto de perejil y queso feta (1)
ENSALADA 5T 16€

Con aguacate y atún marinado (4 · 7)

Con jamón ibérico y tomate confitado al tomillo (7)
TOSTA DE JAMÓN 

16€
Selección de quesos nacionales con mermelada casera y frutos secos (1 · 2 · 3 · 10)
TABLA DE QUESOS 

16€
Wok de verduras, langostinos salteados y huevo a la plancha (2 · 7 · 8 · 9 · 12)
WOK CON LANGOSTINOS SALTEADOS

18€
Huevos rotos con jamón y champiñones (2)
HUEVOS ROTOS 

17€

HAMBURGUESA 20€

PLATOS PRINCIPALES 
CANELÓN DE BACALAO & BECHAMEL DE TOMATE 16€
Canelón relleno de bacalao, bechamel de tomates confitados y parmesano (1 · 2 · 4 · 7)

Pan de cristal, carne mechada, tomate y queso payoyo (1 · 7) 
SÁNDWICH 

Ternera Retinta, queso cheddar, bacon y huevo frito (1 · 2 · 7)

PASTA AL PESTO
18€Nido de pasta al pesto, con gambones, avellanas tostadas y tomates asados (1 · 7 · 8 · 10)

PULPO A LA BRASA
Pata de pulpo a la brasa con patatas especiadas y alioli negro (5) 20€

CARRILLADA
Carrillada al Pedro Ximénez con crujiente de boniato (6) 20€

POSTRES
CHEESECAKE 8€
Con compota de frutos rojos (1 · 2 · 7)

Bizcocho templado con helado de vainilla (1 · 2 ·  7 · 10)
BROWNIE 8€

MACEDONIA DE FRUTAS 6€



TUNA TOAST 12€

12€

STARTERS
SALMON TARTAR 16€
Marinated salmon, avocado, crispy rice, and fine herb cream cheese (1 · 4 · 7)

5 Varieties of tomatoes dressed with parsley pesto and feta cheese (1)
5T SALAD 16€

With avocado and marinated tuna (4 · 7)

With thyme tomato confit (7)
IBERIAN HAM TOAST

16€
Selection of national cheeses with homemade jam and nuts (1 · 2 · 3 · 10)
CHEESE PLATTER 

16€
Vegetable wok with sautéed prawns and grilled egg (2 · 7 · 8 · 9 ·12)
VEGETABLE WOK WITH SAUTÉED PRAWNS

18€
Traditional fried eggs served with Iberian ham and mushrooms on a bed of fries (2)
SPANISH-STYLE FRIED EGGS WITH POTATOES

17€

BURGER 20€

MAIN
COD CANNELLONI WITH TOMATO BÉCHAMEL 16€
Cannelloni filled with cod, sun-dried tomato béchamel, and parmesan (1 · 2 · 4 · 7)

Glass bread, larded meat, tomato and payoyo cheese (1 · 7) 
SANDWICH 

Retinta beef, cheddar cheese, bacon and fried egg (1 · 2 · 7)

PESTO PASTA
18€Pesto spaghetti with king prawns, toasted hazelnuts and roasted tomatoes (1 · 7 · 8 · 10)

GRILLED OCTOPUS
Grilled octopus leg with spiced potatoes and black garlic aioli (5) 20€

BRAISED PORK
Braised pork in Pedro Ximénez sauce with crispy sweet potato (6) 20€

DESSERT
CHEESECAKE 8€
With red fruit compote (1 · 2 · 7)

Warm brownie with vanilla ice cream (1 · 2 · 7 · 10) 
BROWNIE 8€

FRUIT SALAD 6€



TOAST AU THON 12€

12€

POUR COMMENCER
TARTARE DE SAUMON 16€
Saumon mariné, avocat, riz croustillant et fromage frais aux fines herbes (1 · 4 · 7)

5 Variétés de tomates assaisonnées au pesto de persil et fromage feta (1)
SALADE 5T 16€

À l’avocat et au thon mariné (4 · 7)

Avec jambon ibérique et tomates confites au thym (7)
TOAST DE JAMBON IBÉRIQUE

16€
Sélection de fromages nationaux avec confiture maison et noix (1 · 2 · 3 · 10)
PLAT DE FROMAGES

16€
Wok de légumes aux crevettes sautées et oeuf grillé (2 · 7 · 8 · 9 · 12)
WOK DE LÉGUMES AUX CREVETTES SAUTÉES

18€
Oeufs au plat traditionnels avec jambon ibérique et champignons sur son lit de chips (2)
ŒUFS CASSÉS

17€

HAMBURGER 20€

PLAT PRINCIPAL
CANNELLONI DE MORUE À LA BÉCHAMEL DE TOMATE 16€
Cannelloni farci á la morue, béchamel aux tomates confites et parmesan (1 · 2 · 4 · 7)

Pain cristal, viande lardée, tomate et fromage payoyo (1 · 7) 
SANDWICH 

De boeuf Retinta, cheddar, bacon et oeuf au plat (1 · 2 · 7)

SPAGHETTI AU PESTO
18€Spaghetti au pesto accompagnés de gambas, noisettes grillées et tomates rôties (1 · 7 · 8 · 10)

POULPE GRILLÉ
Tentacule de poulpe grillé accompagnée de pommes de terre épicées et aïoli noir (5) 20€

JOUE DE PORC
Joue de porc accompagné de sa sauce composé de Pedro Ximénez avec croustillant de patate douce (6) 20€

DESSERT
CHEESECAKE 8€
Avec compote de fruits rouges (1 · 2 · 7)

Brownie chaud avec glace à la vanille (1 · 2 · 7 · 10)
BROWNIE 8€

SALADE DE FRUITS 6€



1. LÁCTEOS 2. HUEVO 3. CACAHUETES 4. PESCADO 5. MOLUSCOS 6. SULFITOS 7. GLUTEN

8. CRUSTÁCEOS 9. SOJA 10. FRUTOS
SECOS

11. ALTRAMUZ 12. SÉSAMO 13. MOSTAZA 14. APIO

ALÉRGENOS

1.DAIRY 2. EGG 3. PEANUT 4.FISH 5. SHELLFISH 6. SULFITES 7. GLUTEN

8. CRUSTACEANS 9. SOY 10. NUTS 11. LUPIN BEAN 12. SESAME 13. MUSTARD 14. CELERY

1.LACTOSE 2. OEUFS 3. CACAHUÈTES 4. POISSON 5. MOLLUSQUES 6. SULFITES 7. GLUTEN

8. CRUSTACÉS 9. SOJA 10. FRUITS À
COQUE

11. GRAINE DE
LUPIN

12. SÉSAME 13. MOUTARDE 14. CÉLERY

ALLERGENS ALLERGÈNES
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