
Jamón ibérico de bellota D.O. Jabugo 80 gr. 25 €

Queso añejo de vaca granja maravillas y confitura de 
tomate 16 €

Queso de cabra artesano de Güejar sierra y confitura 
de naranja amarga 16 €

Sardinillas en aceite natural 10/14 piezas 15 €

Mejillones 7/9 piezas - Café de París - 16,5 €

Gilda de lomo de atún rojo 5 €

Brioche de bondiola ibérica con chimichurri casero y 
cebolla encurtida 8 €

Brioche tostado con mantequilla de oveja y anchoas 
del cantábrico 00 (2 ud.) 9 €

Brioche con crema de aguacate, atún y toque de 
Camarones fritos 10 €

Brioche de gambón con ensalada coleslaw y perlas de 
yuzu 8 €

Brioche de Pastrami con salsa tártara 8 €

Pan bretzel de steak tartar, foie, trufa y salsa 
bearnesa 13 €

Ochío al vapor relleno de rabo de toro estofado 7€

Croquetas caseras (2 ud.) 4 €

Croquetas cremosas de leche de oveja, jamón ibérico 
y láminas de tocino fresco (2 ud.) 4 €

Concha de ensaladilla rusa 4 €

Pincho de tortilla de patatas 6 €

Caviar de Riofrío Tradicional lata 15 gr. 65 €

Caviar de Riofrío Russian Style lata 30 gr. 80 €

Iberian cured ham D.O. Jabugo 80gr 25 €

Aged cow’s cheese farm marigolds and tomato jam 16 €

Artisan goat cheese from Güejar Sierra and bitter 
orange marmalade 16 €

Baby sardines in natural oil 10/14 pieces 15 €

Mussels 7/9 pieces - Café de Paris - 16,5 €

Bluefin tuna loin Gilda 5 €

Iberian pork brioche with pickled onion and 
chimichurri 8 €

Toasted Brioche with sheep butter and Cantabrian 
anchovies 00 (2 units) 9 €

Red tuna brioche with avocado cream and fried 
shrimp 10 €

Shrimp brioche with coleslaw salad and yuzu 8 €

Pastrami Brioche with Tartar Sauce 8 €

Bretzel bread with steak tartar, foie gras, truffle and 
béarnaise sauce 13 €

Steamed ochio stuffed with braised oxtail 7 €

Homemade croquettes (2 units) 4 €

Creamy croquettes of sheep’s milk, Iberian ham and 
fresh bacon slices (2 units) 4 €

Russian salad shell 4 €

Spanish potato omelette portion 6 €

Traditional Riofrío Caviar 15 gr. 65 €

Riofrío Russian Style Caviar 30 gr. 80 €


