CARTA @QRestaiante

PARA COMPARTIR

Pipirrana de Granadas con aguacate en tempura, burrata y vinagreta de
tomate seco y nueces

Twin de roll de calabacin ecolégico de la Vega, picada de boletus
y bechamel de romescu

Berenjena glaseada en miso sobre babaganoush, queso feta y

pimenton de la vera

DEL MAR

Salmonetes con meunier de salvia

DEL CAMPO Y DE LA MONTANA

Ojo de Bife (lomo alto de novillo argentino)



CARTA @QRestaiante

GUARNICIONES PARA COMPARTIR
CON PESCADO O CARNE

Pimientos del piquillo y del padrén 4 €
Patatas frltas ....................................................................................................................... 4 €
Crema de pata ta al estl]o RObUChO n ................................................................................ 4 €
Bmtes tlernos ..................................................................................................................... 4 €
WOk deverdurltasmml ...................................................................................................... 5€
Setas Salteadas .................................................................................................................... 5 : €

MOMENTO DULCE

Coquito (mousse de coco, chocolate crujiente, pasta kataifi) 7€
He 1a d O deChOC 01 a te gel denaranla : y blZCOCh 0 gloconda ............................................ 7€
Baba al ron café montero con platano estofado y helado de vainilla 7€
N ues tro : 1 emon p le ............................................................................................................... 7 €

Fresas escabechadas en agua de azahar, bizcocho de vainilla, chocolate y
helado de leche merengada 7€

Menu Degustacion Ruta de La Seda — 75 € / persona
*Opci6én maridaje — 35 € / persona



A LA CARTE @Restawiant

FOR SHARING

Pomegranate salad with avocado’s tempura, burrata,
dried tomato and a special vinaigrette

FROM THE SEA

Red mullets with sage meunier

FROM THE FIELD AND MOUNTAIN

“Ojo de bife” (high loin of Argentine steer)



A LA CARTE @Restawiant

GARNISH TO SHARE
WITH FISH AND MEAT

Piquillo Padrén peppers

SWEET MOMENT

Coquito (coconut mousse and crispy chocolate)

chocolate and meringue milk ice cream

Tasting Menu Silk Route - 75 € / person
*Food and wine pairing option - 35 € / person

Pickled strawberries in orange blossom water, vanilla sponge cake,



